Instrukcja uzytkowania blatéw z kamienia naturalnego

Firma Kamico dzigkuje Panstwu za zakup naszych materiatow.
Ponizej znajdg Panstwo podstawowe informacje dotyczace prawidtowego uzytkowania , konserwowania i pielegnacji kamienia.
Kamienie Naturalne dzielimy na dwie podstawowe grupy:
Delikatne kamienie, stosowane gléwnie w pomieszczeniach wewnetrznych. Zaliczamy do nich marmury , trawertyny, onyksy,
aglomarmury a takze piaskowce i dolomity, ktére takze majg zastosowanie na zewnatrz budynkow.
Twardsze kamienie , ktére mozna stosowa¢ zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz. Zaliczamy do nich granity, niektore kwarcyty, tupki, .
Kamienie z pierwszej grupy wymagajg szczegolnej pielegnaciji.

- Firma Kamico zaleca impregnacje kazdego kamienia naturalnego w celu wzmocnienia odpornosci powierzchni przez powstawaniem
plam. Polecane $rodki to Lithofin Przeciw plamom, Dynasil FX lub Dynasil Effect (wzmacniacz koloru).

- Do mycia nalezy uzywac czystej wody lub specjalistycznych srodkéw do pielegnacji kamienia. Zaleca sie¢ uzywanie miekkich szmatek.
- Nie nalezy uzywac¢ do czyszczenia szorstkich ggbek ani metalicznych skrobakéw do garnkow .

- Aby zachowac dtugotrwaty potysk materiatu, nie nalezy kroi¢ zywnosci ani innych produktéw bezposrednio na blacie kuchennym.

- Zalecane jest stosowanie deski do krojenia.

- Przy tluczeniu migsa nalezy zawsze uzywac deski oraz zachowaé odpowiednig odlegto$¢ od krawedzi blatu a takze otworéw w blatach
, poniewaz w skrajnych przypadkach moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni. Nie zalecane jest uzywanie ttuczka do migsa z metalowg
koncowka.

- Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas uzywania specjalistycznych nozy i ostrych przedmiotéw (noze do stekéw, ceramiczne noze,
szpilki do grilla itp.).

- Ostroznosc¢ nalezy zachowac rowniez podczas korzystania z naczyn i innych przedmiotéw z metalu, szczegdlnie przy krawedziach lub
rogach blatu kuchennego.

- W przypadku zabrudzenia ptynami (kawa, herbata, wino, soki, olej itp.) nalezy zapobiec dtugotrwatemu dziataniu tych substancji i
niezwtocznie usung¢ je za pomocg wody , gdyz w innym przypadku mogg pozosta¢ nieodwracalne zmiany na powierzchni.

- Nalezy unika¢ zabrudzenia blatu silnie dziatajgcymi $rodkami udrazniajacymi do rur, srodkami do czyszczenia toalet, piekarnika, grilla,
stali nierdzewnej i okapu. Tego rodzaju $rodki czyszczgce moga zawiera¢ substancje, ktére powodujg nieodwracalne zmiany w
strukturze i kolorze materiatu. Takze stosowanie srodkéw typu cif posiadajgce drobinki $cierne mogg powodowacé trwate uszkodzenie
powierzchni.

- Powierzchnia produktu nie jest odporna na dtugotrwate dziatanie silnych kwaséw i zasad (kwasu solnego, fosforowego, wodorotlenku
sodu, wodorotlenku potasu, nadtlenku wodoru) ani na krétkotrwate dziatanie kwasu fluorowodorowego. Substancje te mogg znajdowac
sie w sktadzie niektorych srodkow czyszczacych dostgpnych na rynku, dlatego wazne jest, by czyta¢ sktad produktéw i stosowac do
czyszczenia tylko zalecane produkty.

- Nalezy takze unika¢ kontaktu z takimi substancjami jak: chlor, wybielacz czy rozpuszczalnik.

- Zabronione jest siadanie, stawanie oraz ktadzenie cigzkich przedmiotow na blacie w szczegdélnosci w miejscach przewezenia blatu a
takze w miejscach , gdzie nie jest on w catosci podparty.

- Nalezy unika¢ uderzen przez spadajgce przedmioty na blat roboczy ( w szczegdlnosci na krawedzie), poniewaz mogg one
spowodowac uszkodzenie materiatu.

- Niektére srodki czystosci (mydta, ptyny do naczyn, szampony itp.) mogg powodowa¢ zmatowienie powierzchni delikatnych (marmur ,
trawertyn, kwarcyt)

Srodki ostroznosci przy montazu kamienia

-Do montazu nalezy uzywac¢ elastycznego kleju do kamienia naturalnego. Do jasnych kamieni nalezy uzywac biatego kleju
elastycznego!
-Do uszczelniania nalezy uzywac wytgcznie silikonéw przeznaczonych wytacznie do kamieni naturalnych. Inne silikony mogag
pozostawia¢ plamy na materiale.
-W przypadku montazu elementéw kamiennych na podtozach z instalacjg ogrzewania podtogowego nalezy dopilnowa¢ aby instalacja ta
zostata wykonana poprawnie i nie osigga zbyt wysokich temperatur . Nie nalezy jej wtacza¢ do momentu petnego wyschniecia kleju
( ok. 3 tygodnie).

Konserwacja

-Zalecana jest impregnacja specjalnymi srodkami przeznaczonymi wytacznie do kamienia naturalnego. Impregnat zamyka pory w
kamieniu i ogranicza jego nasigkliwo$¢ nie pozostajac przy tym na powierzchni lecz wnikajgc w jego wierzchnig warstwe. Proces taki
minimalizuje ryzyko powstawania plam (ale nie daje 100% pewnosci). Skutecznos$é impregnatu zalezy od rodzaju materiatu , substanciji
oraz czasu jaki uptynie od jej kontaktu z kamieniem. Przy delikatnych kamieniach impregnacja nie zabezpiecza przed dziataniem
Srodkéw o kwasnym odczynie.

-Po impregnaciji zalecane jest okresowe odnawianie warstwy ochronnej (zalecane raz na 1-3 miesigce).

-Do obowigzkéw Zamawiajgcego nalezy regularna pielegnacja profesjonalnymi srodkami chemicznymi oraz przestrzeganie zasad z tej
instrukcji.

Instrukcja uzytkowania blatéw z konglomeratéw kwarcowych

- Firma Kamico zaleca impregnacje konglomeratéw kwarcowych w celu wzmocnienia odpornosci powierzchni przez powstawaniem
plam. Polecane $rodki to Lithofin Przeciw plamom, Dynasil FX lub Dynasil Effect (wzmacniacz koloru).

- Do mycia nalezy uzywa¢ czystej wody lub specjalistycznych srodkéw do pielegnacji kamienia. Zaleca sie uzywanie migkkich szmatek.
- Nie nalezy uzywaé do czyszczenia szorstkich ggbek ani metalicznych skrobakéw do garnkéw .

- Aby zachowac¢ dtugotrwaty potysk materiatu, nie nalezy kroi¢ zywnosci ani innych produktéw bezposrednio na blacie kuchennym.

- Zalecane jest stosowanie deski do krojenia.

- Przy tluczeniu migsa nalezy zawsze uzywac deski oraz zachowaé odpowiednig odlegto$¢ od krawedzi blatu a takze otworéw w blatach
, poniewaz w skrajnych przypadkach moze doj$¢ do uszkodzenia powierzchni. Nie zalecane jest uzywanie ttuczka do miesa z metalowg
koncowka.



- Nie nalezy stawia¢ gorgcych przedmiotéw (np. zeliwnych garnkéw) bezposrednio na blacie kuchennym. Nalezy zawsze uzywac
podkfadki jako izolacji.

- Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas uzywania specjalistycznych nozy i ostrych przedmiotéw (noze do stekéw, ceramiczne noze,
szpilki do grilla itp.).

- Ostroznos¢ nalezy zachowac réwniez podczas korzystania z naczyn i innych przedmiotéw z metalu, szczegélnie przy krawedziach lub
rogach blatu kuchennego.

- W przypadku zabrudzenia ptynami (kawa, herbata, wino, soki, olej itp.) nalezy zapobiec dtugotrwatemu dziataniu tych substancji i
niezwtocznie usungc je za pomocg wody , gdyz w innym przypadku mogg pozosta¢ nieodwracalne zmiany na powierzchni.

- Nalezy unika¢ zabrudzenia blatu silnie dziatajgcymi srodkami udrazniajgcymi do rur, sSrodkami do czyszczenia toalet, piekarnika, grilla,
stali nierdzewnej i okapu. Tego rodzaju $rodki czyszczgce mogg zawiera¢ substancje, ktére powodujg nieodwracalne zmiany w
strukturze i kolorze materiatu. Takze stosowanie srodkow typu cif posiadajgce drobinki Scierne mogg powodowac trwate uszkodzenie
powierzchni.

- Powierzchnia produktu nie jest odporna na dtugotrwate dziatanie silnych kwaséw i zasad (kwasu solnego, fosforowego, wodorotlenku
sodu, wodorotlenku potasu, nadtlenku wodoru) ani na krotkotrwate dziatanie kwasu fluorowodorowego. Substancje te mogg znajdowac
sie w skiadzie niektérych srodkéw czyszczacych dostepnych na rynku, dlatego wazne jest, by czyta¢ sktad produktow i stosowaé do
czyszczenia tylko zalecane produkty.

- Nalezy takze unika¢ kontaktu z takimi substancjami jak: chlor, wybielacz czy rozpuszczalnik.

- Zabronione jest siadanie, stawanie na blacie w szczegdélnosci w miejscach przewezenia blatu a takze w miejscach , gdzie nie jest on w
catosci podparty.

- Nalezy unika¢ uderzen przez spadajgce przedmioty na blat roboczy ( w szczegodlnosci na krawedzie), poniewaz mogg one
spowodowac uszkodzenie materiatu.

- Konglomerat kwarcowy jest przeznaczony do uzytku we wnetrzach i nie jest odporny na dziatanie promieni stonecznych

Instrukcja uzytkowania blatow ze spiekéw kwarcowych

- Do mycia nalezy uzywa¢ czystej wody lub specjalistycznych srodkéw do pielegnacji kamienia. Zaleca sie uzywanie migkkich szmatek.
- Nie nalezy uzywac¢ do czyszczenia szorstkich ggbek ani metalicznych skrobakéw do garnkow .

- Przy tluczeniu migsa nalezy zawsze uzywac deski oraz zachowaé¢ odpowiednig odlegto$¢ od krawedzi blatu a takze otworéw w blatach
, poniewaz w skrajnych przypadkach moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni. Nie zalecane jest uzywanie ttuczka do miesa z metalowg
koncowka

- Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas uzywania specjalistycznych nozy (w szczegélnosci ceramicznych) i ostrych przedmiotéw (noze
do stekow, szpilki do grilla itp.).

- Ostroznos¢ nalezy zachowac réwniez podczas korzystania z naczyn i innych przedmiotéw z metalu, szczegélnie przy krawedziach lub
rogach blatu kuchennego.

- W przypadku zabrudzenia ptynami (kawa, herbata, wino, soki, olej itp.) nalezy zapobiec diugotrwatemu dziataniu tych substanc;ji i
niezwtocznie usung¢ je za pomocg wody , gdyz w innym przypadku mogg pozosta¢ nieodwracalne zmiany na powierzchni.

- Powierzchnia produktu nie jest odporna na diugotrwate dziatanie silnych kwaséw i zasad (kwasu solnego, fosforowego, wodorotlenku
sodu, wodorotlenku potasu, nadtlenku wodoru) ani na krétkotrwate dziatanie kwasu fluorowodorowego. Substancje te moga znajdowaé
sie w sktadzie niektérych srodkéw czyszczacych dostepnych na rynku, dlatego wazne jest, by czytac sktad produktéw i stosowa¢ do
czyszczenia tylko zalecane produkty.

- Zabronione jest siadanie, stawanie na blacie w szczegdlnosci w miejscach przewezenia blatu a takze w miejscach , gdzie nie jest on w
catosci podparty.

- Nalezy unika¢ uderzen przez spadajgce przedmioty na blat roboczy ( w szczegdlnosci na krawedzie), poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie materiatu.

Dodatkowo dla spiekéw o fakturze polerowane;:

- Aby zachowa¢ dtugotrwaty potysk materiatu, nie nalezy kroi¢ zywnosci ani innych produktéw bezposrednio na blacie kuchennym.
Zalecane jest stosowanie deski do krojenia.

- Spieki w wykonczeniu polerowanym (szczegdlnie w ciemnej kolorystyce) moga mie¢ na powierzchni lekkie, drobne zarysowania
widoczne pod pewnym katem , ktére powstajg na etapie produkcji i sa naturalnym zjawiskiem i nie stanowig one wady materiatu.
-Spieki polerowane sg bardziej podatne na powstawanie plam od spiekéw matowych, dlatego przy kontakcie blatu z substancjami typu
kawa, herbata, soki itp. nalezy niezwtocznie usungé plame za pomocg wody i migkkiej Sciereczki.

- Nalezy unika¢ zabrudzenia blatu silnie dziatajgcymi Srodkami udrazniajgcymi do rur, srodkami do czyszczenia toalet, piekarnika, grilla,
stali nierdzewnej i okapu. Tego rodzaju $srodki czyszczgce moga zawiera¢ substancje, ktére powodujg nieodwracalne zmiany w
strukturze i kolorze materiatu

-Spieki w wykonczeniu polerowanym nie nalezy czysci¢ srodkami chemicznymi typu cif posiadajgcymi w swoim sktadzie drobinki
Scierne, ktére moga powodowac zarysowania powierzchni.

Producent spiekéw zaleca usuwanie réznego rodzaju plam odpowiednimi detergentami:

Neutralny detergent: cola, cytryna, olej

Neutralny detergent / wybielacz: kawa, herbata, wino, soki, lody, pisak permanentny, ocet winny

Zasadowy detergent: tluszcze

Rozpuszczalnik: zywica

Kwasny detergent: slady po metalu, rdza

Przestrzegaj srodkéw ostroznosci producenta detergentu i zalecanych rozcienczen. Nie nalezy stosowac zasadowych i kwasnych
detergentéw zbyt dtugo na czyszczonej powierzchni. Nie uzywaj produktéw zawierajgcych kwas fluorowodorowy lub jego pochodne.

Klient potwierdza zapoznanie sie z instrukcjg uzytkowania
kamienia naturalnego, konglomeratéw kwarcowych

oraz spiekéw kwarcowych



